
Wijnen per gerecht 
 

Voorgerecht: 

x Portantica 

x Catarratto + Inzolia 

x Italië - Sicilië 

x 2021 

Knisperfrisse wijn met citrus, 

tropisch fruit en mediterrane 

bloemen.  

Eerste tussengerecht (pompoensoep): 

x Vallée Blanche 

x Viognier 

x Frankrijk – Languedoc 

Roussillion 

x 2022 

De Vallée Blanche heeft de 

typische aromatische 

kenmerken van Viognier: 

indrukwekkend tropisch fruit, 

zoals banaan en mango, en een elegant 

‘bloemetje’.  

 

Tweede tussengerecht (buikspek):   

x Glorieta  

x Pinot Noir 

x Argentinië - Mendoza 

x 2021 

Een vleugje kruidigheid, elegant 

en zacht, goede zuren, mooi 

getypeerd voor pinot noir. 

Krachtige rode wijn. 

Hoofdgerecht hert: 

x De Moya 

x Bobal + Cabernet Sauvignon + 

Syrah 

x Spanje - Valencia  

x 2021 

Kersenrode wijn met aroma’s van rijp 

rood fruit waaronder kers en aardbei, 

toast, kruiden en een verfijnde 

mineraliteit. Medium bodied met een 

ronde smaak en zachte tannines. 

 

Hoofdgerecht heilbot:  

x Maison Barboulot 

x Chardonnay 

x Frankrijk - Languedoc 

Roussillion 

x 2022 

Heldere goudgele wijn met 

uitbundige aroma's van 

steenfruit, geroosterd brood en 

brioche. De smaak is rijk, maar 

mooi in balans met frisse zuren 

en een romige afdronk. 

 

 Dessert: 

x Berticot 

x Sémillon 

x Frankrijk – Sud Ouest 

x 2022 

Fris, lichtzoet en bloemig met 

aroma's van honing, perzik en 

abrikoos. 

 


