
Uitzonderingen lactose / gluten / noten / chocolade 

Lactose 
De volgende gerechten bevatten lactose:  

- Het dessert bevat lactose. Indien u lactosevrij eet dan krijgt u een ander dessert: 

Cremeux van pandan* | pinda crunch | ijs van appel* | meringue 

Bereiding: Leg de cremeux van pandan minimaal een uur van te voren op het bord. Strooi 

de pinda crunch in het midden van de ring en schep een quenelle of bol ijs van appel 

erop. Leg de meringue op het ijs. 

- Heilbot (indien gekozen): de saus bevat lactose, hier is een Oosterse saus voor in de plaats 

op basis van kokosmelk. 

- Friandises (indien extra besteld): Fudge en boterkoek – vervangen door een extra andere 

friandise. 

 

Gluten 
De volgende ingrediënten/gerechten bevatten gluten: 

- Hoofdgerecht: Tartelette (18): wordt vervangen door groenten zonder tartelette, de 

oventijd is hier hetzelfde voor. 

- Het dessert bevat gluten. Indien u glutenvrij eet dan krijgt u een ander dessert: 

Cremeux van pandan* | pinda crunch | ijs van appel* | meringue 

Bereiding: Leg de cremeux van pandan minimaal een uur van te voren op het bord. Strooi 

de pinda crunch in het midden van de ring en schep een quenelle of bol ijs van appel 

erop. Leg de meringue op het ijs. 

- Friandises (indien extra besteld): Boterkoek - vervangen door een extra andere friandise. 

Geen noten 
De volgende ingrediënten bevatten noten: 

- Dessert: Hazelnoot (23): deze weglaten bij het dessert. 

- Friandises (indien extra besteld): Nougat - vervangen door een extra andere friandise. 

 

Geen chocolade  
 

Alleen het dessert bevat chocolade. Indien u geen chocolade eet dan krijgt u een ander dessert: 

Cremeux van pandan* | pinda crunch | ijs van appel* | meringue 

Bereiding: Leg de cremeux van pandan minimaal een uur van te voren op het bord. Strooi de 

pinda crunch in het midden van de ring en schep een quenelle of bol ijs van appel erop. Leg de 

meringue op het ijs. 

 

 

* Cremeux van pandan en ijs van appel beide in de vriezer bewaren 


